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Valkommen till utbildningen Ansvarsfull
alkoholservering, AAS

Vad &r en lagom berusningsniva? Hur beter sig en bra gast? Hur kan jag pa
ett bra satt neka en berusad gast ifran att bestalla mer alkohol? Varfor ska
inte ungdomar under 18 ar dricka alkohol? Vilken stamning ska rada pa var
krog? Vad innebar det att vara serveringsansvarig? Hur gar det till nar
kommunen kommer ut och gor tillsyn? Dessa &r nagra av de fragor du far
mojlighet att diskutera under utbildningen Ansvarsfull alkoholservering
(AAS).

Utbildningen i ansvarsfull alkoholservering (AAS) sker under tva dagar dar
tanken ar att du som kursdeltagare ska fa kunskap och redskap som kan
hjalpa dig i olika typer av situationer som kan uppsta pa krogen.

Kursen riktar sig i forsta hand till serveringspersonal, men aven till krogare
och ordningsvakter. Uthildningen syftar till att minska vald och skador som
ar relaterade till alkoholkonsumtion pa barer, nattklubbar och restauranger.
Utbildningens mal ar ocksa att minska dverservering och ge kunskap till
kursens deltagare om alkoholens effekter.

Kursen innehéller information om:

Alkohollagstiftningen

Alkoholens medicinska effekter
Konflikthantering

Nojesrelaterat vald

Narkotika

Forebyggande arbete

Alkohol- och narkotikapolicy pa krogen

Efter genomford tvadagarsutbildning far alla kursdeltagare varsitt diplom.

Ett vinn-vinnkoncept som skapar ordning, Ionsamhet och
langsiktighet

Den hér kursen ska ge dig som arbetar i krogmiljo grundlaggande
kunskaper om alkohollagen. Det ar viktigt att du som yrkesmassigt hanterar
alkoholdrycker har grundlaggande kunskaper om dryckerna som sadana
och vad som hander nar man dricker alkohol bade fysiskt och psykiskt.
Genom att 6ka din medvetenhet om alkoholens risker kommer du att bli mer
observant pa dina gasters alkoholkonsumtion och beteenden och darmed
mer professionell i din yrkesutévning. Alkohollagen har utformats utifran ett
skyddsintresse dar skyddet for ungdom sarskilt lyfts fram. Nar man talar om
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"ansvarsfull alkoholservering” syftar man framférallt till att inga underariga
eller redan berusade gaster ska serveras alkohol.

Metoden "Ansvarfull alkoholservering” ar en val utvarderad metod. Den har
bland annat visat att nar du sanker berusningsnivan pa gasterna, sa hojs
omsattningen.

(Kom ihag att det & du som arbetar pa krogen som i slutandan har \
ansvaret for gasternas trivsel och sakerhet. Vad vill du att dina

gaster skall uppleva hos dig? Saljer du fylla eller upplevelse? Hur
skapas langsiktighet i branschen? Vilka mojligheter ger

alkohollagen for att skapa ett gott klimat foér personal och gaster?

)

13 - 14 juni 2023. Bada dagarna sker utbildningen mellan
kl 08:30- 16:30.

Utbildningen halls i Ladan, Nackrosgatan 9 i Farjestaden.

Anmalan till utbildningen sker via e-post till
malin.ekberg@morbylanga.se ange namn, personnummer, mailadress och
kontaktuppgifter samt vilket serveringsstalle personen representerar och
eventuell specialkost.

Utbildningen ar gratis och anmalan &r bindande. Uteblivet deltagande
kommer att debiteras.

Utbildningen har ett begransat deltagartak sa det ar forst till kvarn som
géller.

2 juni

Formiddagsfika och eftermiddagsfika ingar.

Ni som har serveringstillstdnd p& Oland &r tillsammans med er personal varmt valkomna till
arets utbildning!
Med vanliga halsningar

Martina Olsson och Jens Andersson Malin Ekberg
Alkoholhandlaggare i Borgholm Alkoholhandlaggare i Morbylanga
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